


представителями) обучающихся.
2.7. Организацию питания в школе осуществляет ответственный за организацию питания, назначаемый
приказом директора школы на текущий учебный год – заведующий хозяйством.
2.8. Ответственность за организацию питания в школе несет директор.

3. Организация обслуживания горячим питанием
3.1. За каждым классом в столовой закрепляются определенные столы, а за обучающимися класса -
индивидуальные места за столами.
3.2. Отпуск обучающимся питания в столовой организовывается по классам в соответствии с графиком,
разработанным исходя из режима учебных занятий руководством столовой совместно с администрацией
образовательного учреждения. Контроль за соблюдением графика возлагается на дежурного учителя.
3.3. Предварительное накрытие столов осуществляется подсобным рабочим перед началом перерыва.
3.4. В установленное по графику время посещения столовой обучающиеся по классам вместе с дежурным
учителем организованным порядком, после мытья рук входят в зал, рассаживаются за закрепленные за
классом столы и принимают пищу.
3.5. Еженедельно вывешивается утверждённое директором школы меню, в котором указываются  названия
блюд, их объём. 
3.6. Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией питания, соблюдением
санитарно-гигиенических правил осуществляет комиссия, в состав которой входят на основании приказа
директора  ответственный за организацию питания, председатель профкома, директор школы,
председатель  родительского комитета.
3.7. Классные руководители организуют разъяснительную  и просветительскую работу с обучающими и
родителями (законными представителями) о правильном питании, несут ответственность за организацию
питания учащихся класса, ежедневно своевременно предоставляют в письменном виде в столовую
информацию о количестве  питающихся детей. 

4.Контроль за работой столовой
4.1. Контроль за работой столовой осуществляется медработником (фельдшер ФАП с Байлянгар),
администрацией образовательного учреждения, представителями родительского комитета.
4.2. Бракеражная комиссия ежедневно снимает пробы с записью в журнале бракеража готовой пищи о
качестве приготовленной пищи и о допуске к раздаче. Состав бракеражной комиссии: медицинский
работник или председатель профсоюзного комитета, работник  ответственный за организацию питания в
школе, повар.
4.3. Важную роль в организации контроля за питанием выполняет медработник ФАП с Байлянгар,
обязанный осуществлять постоянный контроль за качеством пищи, поступающего сырья, соблюдением
санитарных правил в столовой.
4.4. Персональную ответственность за соблюдением требуемых санитарно-гигиенических норм и правил в
столовой, а также за организацию питания обучающихся несет осуществляющей питание и директор
школы.

5.Порядок организации питания
5.1. Бесплатное питание из средств муниципального  бюджета предоставляется в размере установленных
нормативов муниципальными органами.
5.2. В целях  ведения  отчётной  документации по  питанию назначается  заведующий хозяйством школы,
который закупает  продукты  питания, выдаёт  их  повару и  делает  отчёт  по  израсходованным  средствам 
по  каждому  источнику  финансирования  в  отдельности:

 из средств муниципального бюджета;
 из средств  спецсчета школы;
 из средств  родителей.

5.3  Ответственный  за  организацию  питания  сдаёт  отчёт    за  прошедший  месяц в течение  5 дней  по 
истечению  месяца в централизованную бухгалтерию.
5.4  Организация второго питания или усиленного питания осуществляется полностью за счет родителей.
Решение по поводу второго питания принимается на родительском собрании в начале учебного года
5.5. Бракеражная комиссия образовательного учреждения ежедневно проверяет качество приготовленной
пищи и ее разнообразие.
5.6. Ответственность за своевременное информирование родителей по поводу питания возлагается на
классного руководителя.

6. Ответственность сторон
6.1. Администрация школы несет ответственность за своевременное информирование родителей (законных
представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов питания.



6.2. Администрация школы несет ответственность за качество предоставляемых горячих обедов.
6.3. Администрация школы обеспечивает постоянный контроль за работой организаций общественного
питания с привлечением родительских комитетов, обучающихся, общественности.
6.4. Администрация школы ежеквартально проводит анализ организации питания.
6.5. Родители (законные представители) несут ответственность за своевременное представление пакета
документов, необходимых для предоставления бесплатных горячих обедов и некачественном их
приготовлении.
6.6. Ответственность за соблюдение санитарно-гигиенического режима приготовления детского питания
(завтраков, обедов), качество продуктов и полноту закладки продуктов для приготовления завтраков
возлагается на заведующего хозяйством и повара, медицинского работника. 

7. Документация пищеблока
7.1. В пищеблоке школы должны находиться:  бракеражный журнал,   копии меню за 10 дней и ежедневное
меню, технологические карты на блюда и изделия по меню,  приходные документы на продукцию,
документы, подтверждающие качество поступающего сырья (сертификаты соответствия, удостоверение
качества, накладные с указанием сведений о сертификатах, сроках изготовления и реализации продукции),
журнал сырой продукции, журнал учета заболеваний.


